
VOORGERECHTEN

11,50

GEITENKAAS KROKETJE

M e t  e e n  m o z z a r e l l a / b i e t e n  s a l a d e

ZALM TARTAAR

T a r t a a r  v a n  g e r o o k t e  z a l m ,
g e s e r v e e r d  m e t  e e n  c r è m e  v a n
y o g h u r t

ZWOLSCHE MOSTERDSOEP

M e t  u i t g e b a k k e n  s p e k j e s

BEEF TATAKI 

D u n g e s n e d e n  e n  g e m a r i n e e r d e
b i e f s t u k  m e t  s o j a s a u s  e n
s e s a m z a a d j e s  

KLASSIEKER: RUNDERCARPACCIO      

G e s e r v e e r d  m e t  t r u f f e l m a y o n a i s e  e n
P a r m e z a a n s e  k a a s

COURGETTE 

Z o e t / z u r e  c o u r g e t t e  g e v u l d  m e t
a p p e l s a l a d e  e n  g e s e r v e e r d  m e t  e e n
w o r t e l / g e m b e r  d r e s s i n g

6.5

11.5

10.5

10.5

11.5



VEGATARISCHE LASAGNE

Met pestosaus en Parmezaanse kaas

BAVETTE

Geserveerd met bataat en rode wijn jus

TRUFFEL RISOTTO

Met kastanjechampignons 

Alle hoofdgerechten worden standaard geserveerd met
friet en salade 

(Extra friet kan worden bijbesteld, maar wordt berekend als
supplement)

RIBEYE (CIRCA 180 GRAM)     

Uit onze rijpingskast, geserveerd met kruidenboter

ZALM

Op de huid gebakken zalm geserveerd met risotto
en witte wijn saus

NEUF BURGER

Op een brioche broodje met augurk, cheddar kaas,
gebakken spek, krokante ui en smokey barbecue
saus

SPARERIBS (700 GRAM)

Malse spareribs afgelakt met barbecuesaus

28.5

29.5

26.5

23.5

19.5

18,50

19.5

HOOFDGERECHTEN



CHEESECAKE VAN WITTE CHOCOLADE 

Inmiddels een klassieker, geserveerd met een
bolletje witte chocolade-ijs 

9.5

NAGERECHTEN

CANNOLI

Knapperig wafeltje gevuld met crème van
mascarpone en pistache

PANNA COTTA

Red velvet panna cotta met crème van framboos

SNOEPERIJ

Vier huisgemaakte friandises met koffie naar
keuze (koffie, verse thee, cappuccino of
espresso)

8.5

8.5

8.5

ESPRESSO MARTINI (18+)

Cocktail: vodka | koffie | vanille 

8.5

CRÈME BRÛLÉE VAN TONKABOON

Geserveerd met een bolletje karamel ijs

8.5



WELKOM BIJ GRAND CAFÉ NEUF

Grand Café Neuf is gevestigd in het centrum van

Raalte in een prachtig 19e-eeuws pand. Van

oorsprong kwamen gasten hier al van ver heen om

te overnachten in Hotel Neuf. Tegenwoordig is ons

doel om mooie gerechten te presenteren, gezellig

te dineren en om u te laten genieten van de mooie

wijnen en bieren.

Alle gerechten worden met veel zorg en aandacht

bereid door onze keukenbrigade. Heeft u speciale

wensen en/of allergieën dan kunt u ten alle tijden

doorgeven.

Namens het gehele team:

N-JOY! 


